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LUNDI MARDI

Pamplemousse

Raie sauce citron

Salade verte Blé aux carottes Salade verte Épinards à la crème

Entremet pistache MERCREDI Mini babybel Brie Saint nectaire

Abricot au sirop Clémentines Cocktail de fruits Banane  Orange

Spaghettis bolognaise

     Salade verte

JEUDI VENDREDI

  Pamplemousse

Carotte à l’orientale Salade verte Brocolis Coquillettes Salade verte Gratin dauphinois

Édam Bleu brique Chanteneige Œufs au lait

Yaourt nature sucré
Fait maison Produit Local Produit BIO

Pomme Orange

Carottes râpées     
Salade créole

Salade périgourdine 
Salade verte 

mimosas
Cervelas           

Rillettes de porc
   Pamplemousse       

Pâté en croûte
Pâté de campagne     

  Pâté de foie

Sauté d’agneau au 
curry

Émincé de bœuf aux 
épices

Saumon sauce 
oseille

Pommes de terre 
vapeur

Sous réserve de 
modification

Brunoise de 
légumes

Yaourt brassé fraise   
 Yaourt brassé 

pomme
Petit suisse 
aromatisé

Pamplemousse  
Salade verte à 

l’emmental

Fromage blanc aux 
framboises

Pomme au four          
Kiwi

Concombre au 
chèvre                

Salade radis noirs 
thon

Salade coleslaw au 
fromage blanc           
Chou au jambon sec 

et comté

Maquereaux 
moutarde         

Crevette beurre
 Pamplemousse    

Œufs mimosa
Pâté de tête      

Surimi

Blanquette de sot l’y 
laisse

Tajine de poulet au 
gingembre et citrons 

confits
Filet mignon sauce 

forestière
Jambon grill sauce 

madère

Yaourt fermier 
vanille               
Yaourt brassé 

framboise

Fromage blanc 
fermier

          Pomme               
Ananas 

Crêpe chocolat 
chantilly
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