
Menu du 3 au 7 février

LUNDI MARDI

Navarin d’agneau Raie sauce citron

Coquillettes Salade verte Semoule Julienne de légumes Salade verte

Petit suisse sucré MERCREDI Mi-chèvre long        Mini babybel Brie

Pomme Kiwi BIO Banane

Raviolis

   Salade  verte

Entremet chocolat

JEUDI VENDREDI

Saucisses de lapin Chili sin carne

Haricots verts Salade verte Ratatouille Riz pilaf Salade verte

Cantadou portion Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt brassé 

Orange Donut chocolat
Fait maison Produit Local Produit BIO

Pomme Ile flottante Orange

Salade de mâche aux 
lardons                    

Salade avocat, tomates, 
oranges et thon

Pamplemousse        
Tomate mozzarella     

    Salade mêlée au 
surimi

Salade de mâche 
truite fumée         
Salade pomme de 

terre hareng

Pâté en croûte      
Pâté de foie        

Jambon sec
Pamplemousse   

Chorizo 

Rillettes de porc        
Chorizo                 
Salami               

Rosette       

Boulette à l’agneau 
sauce aigre douce

Saumon sauce 
oseille

Sous réserve de 
modification

Purée de 
céleris/pomme de 

terre

Entremet chocolat     
  Yaourt aromatisé

Fromage blanc aux 
framboises

Compote de 
pommes

Cocktail de fruits 
exotiques

Salade périgourdine    
Pamplemousse

Ananas morceaux au 
sirop         

Salade chablaisienne 
    Chou au jambon 

sec et comté

Pamplemousse      
Céleri mayonnaise 

maïs et jambon

Salade grecque tomate 
concombre et feta            

         Endives jambon 
emmental

Salade trois 
fromages         

Carottes râpées 
amandes et bleu

     Pamplemousse     
 Terrine de légumes  

      Œufs mimosa

Salade verte 
emmental et 
mimolette     

Endives noix/chèvre
Escalope de dinde 

au roquefort
Hachis parmentier 

végétal

    Cantal              
Morbier

Petit suisse aux 
fruits

Beignet fourré au 
chocolat noisette
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