
Menu du 10 au 14 février

LUNDI MARDI

Pamplemousse     

Filet de hoki pané

Salade verte Choux vert braisé   Salade verte Purée de pois cassés

Yaourt nature sucré MERCREDI Brie Mini babybel Tomme blanche

Kiwi      Banane Paris brest Tiramisu

Omelette paysanne

JEUDI Ananas VENDREDI

Tartiflette

 Salade verte Salade verte Poêlée de légumes

Cantal Mimolette Chèvre bûche Carré frais Camembert fermier

Pomme Orange
Fait maison Produit Local Produit BIO

Feuilleté hot dog     
Bouchée façon 

kebab
Pizza raclette             

Samoussas

Salade de mâche 
aux lardons       
Concombre au 
saumon fumé

Pamplemousse          
Choux blanc aux 
lardons et  curry

Carottes râpées à la 
coco                    

Salade périgourdine

Filet de colin/merlu 
meunière

Veau en cocotte à la 
grecque

Émincé de hampe 
au roquefort

Purée de carottes 
pomme de terre

Sous réserve de 
modification

Pomme de terre 
boulangère

Bleu brique      
Comté

Vache qui rit 
coupelle

Salade de pâtes au 
surimi         

Pamplemousse
             Kiwi                 

    Orange

Choux romanesco 
Salade verte

Fromage blanc à la 
vanille

Mousse de macédoine 
au thon      

Mousseline de 
betterave au chévre

Pamplemousse       
Farci poitevin

Champignons à la  
Grecque           
Terrine trois 

légumes

Céleri rémoulade 
moutarde à 

l’ancienne        
Salade Brésilienne

Pamplemousse   
Radis beurre            

Salade 
chablaisienne    

Salade d’endive au 
roquefort

Émincé de dinde à 
la mexicaine

Tajine de poulet au 
gingembre et 
citrons confits

Carottes à 
l’orientale

Yaourt brassé aux 
fruits

Clafoutis aux 
abricots          

         Pomme        
Ananas

      Pain perdu            
         Flan patissier
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